AYPOTIKES KOAMEPYELES, KAl HETOTOINOT AYPOTIKOV TPOIOVTIMV GTO
Axpotpt e ONpag

A. Zopmaxn'

Ewayoym

To Axpotipt (€1K. 1) EKTOS 0O TO. KOUTAMANKTIKG £pY0 TEXVNG Kot £pya TELVOAOYIGG TOV HaAg
£0MGE KoL TOL AOPOVY GTO GTOLYEIR ALTE TTOL TPOGdlopilovy TV VYA Towwmra (wng TV
avOpOTOV £VOC OIKIoHOD, HOC Tapexel, Oo UTopoLoaUE Vo LGYLPICTOVUE, Kot pio €OV
«KAEWBOPOTPUTTOSH, ONACST Hag EMTPEREL pio HOTIE 6T IO AMOKPLYO KOl «1OOTIKGY, OT0 T
TPOCOTIKA KOl 0TA MO TUMEWE, Kot OAo VT pe pia eE0PETIKOD EMTESOL draTpnorn. Avti n
adlap@oPnn evkpivela sivar ovtd mov Eeywpilet 10 AkpoTipt amd GALOVS EEUIPETIKA
GNUOVTIKONE OPYOIOAOYIKOVE YDPOVE.

SV avaxoiveoon avti, 610 TpdTo pépoc 0 avagepboipe ot apyaiofotavikd KoTdAoma,
GTO LOKPOCKOTIKG EKEIVOL LEPT] TOV QLTOV KOL ESIKA GTOVG GTOPOLS KOl TOVG KAPTOVG Y10, VO
pog dmynbodv ™y dikid Toug «ioTopiom. Ot TTVYESG TOV UTOPOVV VO UG ATOKUADWOLV Eival
TOMEC MG 1O THNHO TG «Ploypu@iogy TOL pHag EVOIMMEPEL EOM CQOPE TIG GYPOTIKEG
KOAMEPYEIES OO TNV MG KoL KUPIWS TNV HETOTOINOoT, E101KE TOV GIMPAV Kol TOV 00Tpiev,
ho1e vo. TpoetoipacsBoiv yio to otddio ™G Ppdong.

O aypoTikéc Kallrépyereg

I'vopilovpe ond mpdTo %EpL, dNAad amd ta dw T apyoofotavikd Koatdhowra, 0TI GTO
AKpoOTApL KeAlepyovoav ToAkG gutd. E6® Oa mapubécw emypappotikd ta £idn, yopic vo
emextofd 610 Kabéva AOy® ToL TEPLOPIGHEVOL Xpovov. EkTOg amd ta gpodta, émmg Ta cika
(Ficus carica), ta. otaeha (Vitis vinifera) kol xamow kopounia (Prunus spp.). @aivetal va
Elyav Kol O1IKOVOIKGE QuTd Omms Tig eMég (Olea europaea) — o omoieg pdiota Bpickovtal o
peydieg mocOTNTES — TO Awvapt (Linum usitatissimum) aAh@ kol Televtaio goiverar va fpébnke
xar kapOapog (Carthamus cf. tinctorius), o heyduevog KviKog t@v apyaiov, o omoiog o
UTOPOVGE VO YPNGLHOTTOLEITUL OC LGSt ahhd Katd oo mOavoTNTa ¥PNCIUOTOIEITO Kupimg mg
Bagu VAN Kol pEAOTE KUKAOQOPOVGE PO TIVOG LE TNV OVOUOGTH «yeuTolagopi» AOY® Tov
6T parrov Ba vobevay to mpoidv mg Lagopag (Crocus cartwrightianus/C. sativus) He T0 QUTO
avtd. Avti] 1 vobevon kaAiota Do PTopodoE vV IGYVEL KOL KATA TN SLEPKELL TG TPOIGTOPIKNG
emoync. Emiong gaivetatl va kadhepyovoav dévipa mov mapijyayay Eepoic Kapmoie dneg mv
apvydoid (Prunus amygdalus), kar mOavdg Kal Ty Kovkouvapid (Pinus pinea), mopott yia 10
tehevtaio o1 evdeifelg dev eivar axopa avavtippntes. A6 popmdika Qaivetl va KaAMePYEiTo 0
kOmavdpoc (Coriandrum sativum) 6Twg Kat 10 oKOpdo (Allium sativum). Or xapmoi Op®S oV
KOAMEPYOVOAY Giyoupa 6& NEYHAES TOGOTNTES Eival Ta OGP KAl TO. SITNPA. ATO TO. TPOTA,
dnhadn ta donpla kurhepyovoav v eaky (Lens culinaris), 1o pmlén (Pisum sativum), to
rabovpt tov epéfvlo (Lathyrus cicera/sativus), 1o haBobdpt 1o khopevo (Lathyrus clymenum), 1o
popn (Vicia ervilia), To xovki (Vicia faba) kar 10 Aovmivi (Lupinus sp.). Oco yia ta cimpa, 10
kp1Bapt to s&actoryo (Hordeum vulgare) poiveton va eiye v mpotapyikh Oéon cAré mbavotata

' Avacka@n Akpotnpiov Onpag.
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Kat to diotoryo (H. distichum). Kat ta. §00 ftav evdéedupéva. Oco yio 10 o1tdpt mov Qaivetal va,
Ppioketarl o WIKPOTEPES TOGOTTES avayvopicOnke to povokokko (Triticum monococcum)
Kupimg, ahia kat mapovsia dikokkov (1. dicoccum) givar opaty).

Opog tépa omd ™V avayvopion ToV E8OV, Hag EXOVY UTACYOATGEL O1 TEXVIKES TNG (010G TNG
KAAMEPYELUS, OTLMS £IVOL 01 KUAMEPYNTIKES TELVIKES TG QY PAVATHLONS 1) THS AUEWWIGTIOPAS, TNG
Araveng kou g Gpoong. Ed® opmg, an” 6ha ta otddie petanoinong Ou swumpaypoatevboiue
g TEYVIKES Tou Bgpropod, enewdn Oeifoaue va eéetocboiy T apyarofotavikd KatdAowma
napAANie He TNV TEXVIKY TG Aboteyviag, TV omoio SUmPUyHOTEDETUL 1] CUVASEAPOS K.
Aypa@idT GTOV TapOVTE TOHO, TEXVIKY 1 OToic Tapayel T apyooPoTovike Katdiowmta mTov
oyetilovranr pe v dwdikacio ovth. Ta dpemdvia, OmOC QUiveTal, £ival TPLOV KATYOPLOV,
dniadn amd Ty pd vdpyovy To. Aibve Tov 6To AKPOTIAPL KUTAoKELALOVTHL 0O OVGILAGTIKG.
00 VAEC, dMAadN TOV OYlaVO KOl TOV TuPLtoAbo’, onmg Kot amd pétairo. Bpébnkav puéypt
oTyung novo 10 ydixiva dpemavia® (k. 2) 610 AKPOTIPL, KL TO GHUAVTIKO £ival 6Tt paivetal
V0. GUVLTTIPYOV GTOV YMPO Kot GTOV ¥pOVo Kot Ta Aibva chvbeta dpendvia mov apovsialovrat
GTOV TaPOVTO TOHO o TV cLVAdeAPo A. Movvipéa-AypupidT).

O xafapiopdc Tov kaprod mov enakorovbei tov Bepiopd ota (eotd KAipata, dnwg 0 S1KO
pog, yiveton oty vmeabpo kKt €86 pio hoyiki vdBeon Oo rav va motedovpe 6TL uhdvilav?
(ewc. 3) 6mmg xévovy kot onuepa otig Kukhades. v mepmtépm aAvcidn Sadikacumv
kabapiopon, mov cuvibag yivetar evidg tov owKidy, Tpwtod Ppebel o xapmds, tpomog Tov
LEYELV, GTO «TATON TOL KATOVOAOTY, 00 EGTIACOVHE OTNV d1dIKAGIK TG GAEGT/KOTAVIGHATOS
10T Kot T T Aibwa epyoieio Oo TopovolacBolv £T61 MGTE VU GUTANPOGOVY TNV EKOVA TNG
TEYVOLOYIKTG aAvGidac.

> Bhéne A. Moundrea-Agrafioti 1990 Akrotiri, the chipped stone industry: reduction techniques and tools
of the LC1 phase. pp. 190-406 in D. A. Hardy, C. G. Doumas, J. A. Sakellarakis and P. M. Warren (eds)
Thera and the Aegean World 111, Vol.1. London: The Thera Foundation. Eidwké PAéne v eix.3 (11-13)
ot celida 402, GOV VIAPYOVY GYESLL TPUDY TOTMV SPETUVIAOY ad TUPLTOALHO.

' IManpogopia 1 omoia pov 360nke and v cuvideroo Avvn Myamkidov 1 onoia peletdsl Ta epyaieio
avtd. BéPaia moikd epwmipate Cedmhdvovial YOp® ard TO TOLE NTAV Ol YPIOELS TOVC KoL EGV TG
dpemavia eiyav Kou mo eEESIKEVUEYT Epyacia 1 omoia eZuptdTo amé Ty VAN Tove. 'H aképo piang eixe
GY£GT LE TNV OIKOVOLIKT] EDHAPELX 1] 61 TOV 1ISI0KTHTOD TOV EpYULEiOL:

4 BéBata, £Gv EMPOKEITO Y10 LPOVOAOYIKA TPOIPES TTEPIOSOVS Ba pmopovoe va yivetan e pukpt KAiipoka
A0 KaL Y10 JIKPES TOGOTNTES, 660 dNAud Ou TupovclaldTaY N avayKY KaTavaiwong Tov VAKOD. Avti
Y1t chdvicpa, Oo LTopoHNGAY EIGNS VO YPNGILOTOI0DY YOS 1] KOl TPITTAPES 1) Kol aKOO TOAAES GAAES
1efddovg Tov Exovy Kataypupel Kutd v didpkeln avlporoloyikdy peietdv Yo va Eeympilovy tov
Kupnd amd 1o mEPiPAnua Tov.

H eikova mov mopatifetar £d6 kol £0TiGlel 6 AETMTOUEPEI amd TOWOYPUQic Tov AxpmTnpiov
Ofpug, motedm 6Tt deiyvel ahdvi Y Tovg £€ng Adyoug — mapdtt £xer Sobel kar dAAn eppmveia n
onoia to amodider oe otévn —. [pdrov, dev vapyer AOYog Yo pic 6Tav) Vo elval KUKAKY Kol pe
tétow, hemtopépela otov KOKAo. H vmapén emiong dévdpmy (khadepévav) kat mmy vepob (to myadt
nov torobeteitn wg opfoydvia Kataokevn pe Ta OVO oyyein) mov eivar embBuuntéc avaykes Katd
my dibpketa ahovicpatog, 0dnyody mpog v avt okéym. Tpitov kat kupdtepo, o cupforopos
me Vmapéng yupmiodv eutev — mOavoTata HOVOETAV Ommg cumpd 1| Kot 6ompla — oe 800 GEPES
APIGTEPE UMO TO AAGOVL, HOG TUPUTEUTOVY GTOV GUUPBOMGHO TS DIapENg ahwviov. To TerevTaio &ivat
4TI BEV TUPUTEUTEL GE GTEYAGHEVO ¥Mpo Omwg amodidetar To KTiplo akpiBde and katm. Zvvnbileto
Béaa T ahdvia ToPadOGIAKG VO KOTaoKEVAlOVTAL OE ywpdgwa 1| Kovid ¢° autd. o puropovce
20OV LT N MEPAGTACY) VO OVOHUGTEL «KoONUEPIVES Kot eE0UPETIKES dpacTnploTtes S Loy
EMEIB, KT KATOW0 TPOTO, KATOVOHALEL TOAAES BpUCTNPLOTNTES, ONMS TNV KINVOTPOPIa, TNV Yewpyia,
TV HETAQOPE VEPOD KOl THV GUVECTIOOY, Kat amd mv GAAn tig Bukdocoieg dpuoTnploTTES KAt TV
paym.
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O Oepropog

Ed® 0 avagepbodiie kuping otov Oepiopd Tov oompimv kot Tmv Grnpdy, Tapott ot ToTe PloTikég
AVAYKES TOPATEUTOVY GTOV DEPIGUO Kot GAAOV QUTMV IOV EYOVV GYEGT KOL HE GARES TEYVIKEC,
uia ek TV onoiwy ciyovpa Hrav ko N Kerabomhexktikn. [ToAkéc eivar o1 péBodor pe Tig omoieg
umopet kaveig vo Oepicer’ (e, 4) avtd to eLTE. AARG €dd dev Bu diepevvnbovv Oreg ot
duvarémnteg mapd Ho emkevipmbodpe 610 Mo cTOyEi pag mapéyouy T apyaofotavikd
KardAowa yia 1o mowd/eg pebodoug ypnoiponotovsay oto Axkpotipt v YKI nepiodo.

Eipaote toyepoi mov modrég @opéc o tpémog tov Oepiopol amoTumMVETAL GTO (S0
T apyarofotavikd KotdAowma, Kal 060 T aypoTIKT| 1) apyatoroyiky 0o, 1060 T oA sivan
Ta onueia ™mg anotinmong. Eni tov mpokeipévon, Tapott TOLAGYIGTOV TO UVOGKOUUEVO THTHA
0V AKpOTPIoL Tav 0oTIKS, T° apyatofoTavikd Katdrowra oTIc amofNKeS TOV, HEXPL GTIYUNC.
Hog dniovovy Ta e&ne:

* Ta 6onpra parrov ta Eepilovay 6mmS kAvovy Kot ouepa, £av ta NBskay Eepl dott dev
Bpednkav koBOLoL T HOTH TOV KOUUEVOD BAacToD.
Ta Qlévia mov Bpébnkay eivar kovtd kot Ba giyav yabei eav ékoPav pévo tunfpa Tov fracton
LLE Ta YESPOTAL.

*  Ta cumpé pmopet va eiyav mhve and pio pédodo Depropon. Aniadn 1 pia Oo propovos kat
avt va sivar Eepilwpa d16T £xovy Ppebdel tepdpna and Baoerg kaidpov (culm bases)® aAhd
Kot kovtd Qlavio.

H a2 pébodog Oa mpémer va tav o Bepopdg pe dpemavia, arrd kar p'ovt) 0o énpene va
KOPovv younid tov KaAapo Aoym g mapovsiog kat Tdh yopniomv Qlaviov.” To dilo ctoyeio
TOL pag S1KU0A0YEl TETOW oKEYT Eivat TO 6Tt £xovv Ppebel Tppate KaAGHOV KGO0V G1TnPov
— K01 SuaTLYOS deV MaKpiveTat To1ov — aArd paAiov kpBdpt Kot orrdpt Omov eaivetat kabopd
1] KOT| HE KATOL0 Gty po EPYUAELD.

To evdiapépov onpeio BEPata eivar 611 QaiveTon vo cuvumpyay Tt HeTdAiva, Kot 2 E18GV
LiBwa yio Ta omoia 0 avapepOei n Avtikieia Movvdpéa-Aypopid@. Aev £ipaote, OHOC, AKOp
oe Béon va yvwpilovpe eav ta epyodeio avTd N1V Yo (3G YPNOEIS, TUPOTL EUTITTOVY YEVIKOG
omv idwa xkatnyopia, Kol pue Ty evpiTePn Evvola, Ha umopovcy va £xouy Kot Ty idia ypion.
[apott Eovv yiver moAkd mepdpota pe Aibwo ko petdhiva epyaieios GALOV TOMTIGHIKGOV
ouadmv, dev UTopovV avTopaTd V' aviAnfolv T amoTEAECHOTH TOV TEPAUATOV QUTOV Y10
epunveieg Tov epyaieiov tov Axpotnpiov. Evdeikvotal va yivouy mpdta perEtes yvoypnong
(microwear) TV {010V TV £PYUAEIOV KOl KATOTLY VOL YIVOLV TEPALATO HE TO QVTE TOV PVOVTAL
ot Zavtopivn onuepa, H10TL T0 TOTOGTO TLPITIOL® SPEPEL A0 TNV EGUPIKY] CLOTAUON, TNV
apdevon N un, oAro Kot €€ atiag GAA®V Tapaydvimy Tov dev Ba StumpaypatevBoiv £30.

5 0 Beplopds TV 0oTPIOV Kol ToV ctnp®V Umopel va yivel pe moikikeg pedddove. Edd pmopovpe v’
avapépovpe v pEBodo Tou Eeprldpatoc. AALOS TPOTOS EIVAL 1) KOTT TOV GLTNPOV Vo Yivetal oTn Baon
TOV GTEAEYOVG, dNAAdT KOVTA 6TO YOua 1) YNAGTEPE KOVTH 6T0 6TdyL. Ou uropoice exions va yivetal
KOl TEAEIMS SLOQOPETIKA e TO TIVOYHO TOL KOPov, Y. TOL o1tnpov, péoa ot £va kahab H xdade
1£D0SOC aQNVEL OO TNG KL TO «SUKTUAIKE) TG «UmOTUIMUATOY, Kot £)€1 BERuia GAAES OIKOVOLIKES
TOPUUETPOVG.

o Oyt 6peG apKETES Y10 Vo dikaoroyovy 1o Eepilmpa g ™ povn pébodo.

Edav ta éxofav vymAotepa Kot Kovrdtepa oTo oTdyn, Ta Kovtd Qlavia o gixav mapapeivel 6To yopdet

Ka1 povo to vymid Ba cuALEYOVTAY [E TO Kapmo.

* Evvoolue e onpddio mov a@ivel To mupitio Tmv o1rmpov oAld kat tmv @hdov putov (BA. Van Giijn,
A.1992) tlvm 6T0 GNEEI0 KOS TOVS KUl GUVERMS SIAmoTOVETAL Tve ota Ao epyaieia.

~
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Ynrapyer emiong Kat tpitov THmOL dPEmvi IOV HAALOV OH®E aQOPG 6TA IO GKANPE VAKA Kat
Oyt avayKaoTIKG TG KeAMEpyeles. Ou pmopodoce v apopd ™y Kom| KaAUUIGV Y10 OIKIOKES
KOTAOKEVES 1 KodabomhekTiky, 1| aKOPO Kot 1o GAAES Epyacieg TOV £xoVV OYEoN HE TO QUTA
OmOS N YAPAEN KOPUAOV LY. TOV TEVKMV Y10t TNV SLALOYY pNTIVIG 1] Kat GA@V prTIvVAY OTmS Tov
tepEPvhou, 1 axdpa kot TV Ko Koppov Bdpuvev dmog g Ovpekaiag (Thymelaea hirsuta) kat
0L omdpTov (Spartium junceum) 1 akdpe kot tov Kourelpov (Cyperus Spp.) 1o THY KOTAGKEL
GROWIOV OTIWE KOL VOUGHATMV.

Komaviopa kot dreopa

To GAho ot@dlo petamoinong pe 1o omoio 0’ aoyoinbodue £8® eivol T0 Komaviopa Kol To
(hegopo Kol mAAL omd TV ONTIKY TOV apyalofotavikOv Kataloitmy. 1o Akpotipt (eik. 5),
enedn ToALG amd ta fotavikd katdhowma Bpickovrat in situ péoa ota ayysio 1 Ta okedn mov Ta
TEPLET AV, | OPUTOTNTE TOVG UKOUM KOL Y10 VAES TOL 0AloD Bo pag SEQevyay, 6Tme T0 CALOPL.
fitav duvaty. Bpébnkav Aomdv ot €11 HETATOMUEVES KOTITYOPIES VAIKGOV SLUTpoQic:

* Imyodvpr (eik. 6 & 7): Zuviibwg to Thnyolipt, 6mws To evvoolue oruepa, sivat Opadcpata
GLTaplov, aAié 610 AKpOTAPL 6 avTOV TOV Opo evidooovpe Kut to. Opadouata kpiapilon.

* ®apa: O 6pog avTOS YPNGILOTOLEITOL LE TNV EVVOLL IOV VIVETOL KOL 6TV TavTopivn oruepd.
Oniadn dev AVAQEPETAL GE KATO0 OOTPIO GUYKEKPILEVE GAAG OTO OTASI0 UETAmOINONG,
ONAadn avapEpETal 6 OOTPLEL TOV £XO0VV GLVIDMS EEXWPIGLEVES TIC KOTLANBOVES, KAl YmPig
10 mEPIOTEPLILO (testa). ‘Eva onpoavtikd emmhéov oToryeio givar 0Tt o1 KOTLANSGVES GuVHO®S
elvan eniong omacpéveg kot BERaro To omAcIo TPENEL Vo sivar Kabapd apyatohoyiko”.

*  (Akgipv amé dompra, T0 0moio SPEPEL UM TO TPONYOVUEVO GTO OTL T0L OOTIPIA E£IVOL TOAD
aiecuéva aAld oTo piKkpookomo Eexmpilovy aiyovpa amd ta crmpd, yopic Opms va siva
SLVOTH TOALAKIG 1) OVAYVOPLOT] G E100C.

*  Akelpv ortapron

*  Alevpv kp1Oupr0H

*  Akelpv avVAPEIKTO, ONLadN c1TdpL pe KprOdapi.

Ed® PAEmovUE TIG 0AeGUEVES DVAES OTO TOVG YHPOVS TOL OIKIGHOD TOL AKPMOTNPIOL EKTOC AVTIKIG
Okiag (ek. 8) Kot oty GAAN €1k6Va TIC DAES 0VTEC LOVO 0o v Avtikn) Oia (€1k. 9).

H dwamictmon 61t éva delypa etvor adedpt eivon opketd SOGKOAN, S10TL TO LAIKO dev dlapépet
ONUAVTIKG A TO ¥OUO OTO YO, EKTOG TOV OTL £XEL TO ahept pia BeAovdvn ve1. Mdvo otav
e€etacbel 610 LUIKPOOKOMIO, 1) EVTORMOT YivETOL SUMICT®ON S10TL T” aAELPLO TOL AKPOTHPIOL
nov £xovv Ppebel éwg onuepa mpogpyovial amd evoedupiva ortnpd, Sniadny oty dIKN o
nepintwon e£aotoryo N dictoro kptdapt, 1 HOVOKOKKO Kot SIKOKKO GLTapL. LTO HIKPOCKOTIO
SOTGTMOVEL LOUTOV KAVELS OTL Egovv pelver iyvn amd To mePIPAnpa TOV GLTNPOL HEGH GTO GAEVPL.
Ta péve avayvopiowo otoyeio eivor to dyove., to omoic Op®G dev HOS EMTPETOLY V'
avayvoplohody ta £idn oAia ta yévn'’. Ty ik pog Tepintmon LmopEcape Vo Eexmpiconpe
povo 1o cirdpt amd to kpdpl Onwg PAEMETE Ta GAyova TOV GITAPIOL £YOLV GTPOYYLAEUEVES
Ywvieg evd Tov KpBaplod oéeiec. (ek. 7).

" To omac1o Tmv apyatofoTaviKmv S50 HEVOV UTOPEL VO YIVEL KOt INYaVIKG 0td TV id1e Ty avacKan
N axopa akptpmg Tpmtod Bo@tel amd Kamoww dhin unyaviky aitic Onng TEGIo KAmoou PBapl vikon
KoL £Ival GNUHOVTIKO Vo EEYOPICOVHE TV TAGOVOULKY 1) KOl TNV GVOOKAPIKT] KLETOTOINGT TOV DAIKOD
ard ™MV Kabupd apyatohoyiki e popen.

10" Ty nepintmon pog avayvopiletat ey eivar o1tdpt evoedupévo 1 evdedvpévo kpddapt adha oyt To eidog
Tov kpthaplon 1 Tov GLITAPLOv.
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imm.

1 9

Ew. 7. Zyédo minyovprod kot dyove Xto | kat to 2 (B) eivon Opadopa kptbaplon,
evi 010 (A) 1o 1 elvan dyavo kpbapiod eve to 2 Kat 1o 3 givat Gyavo citaplov.

Wheat Barley Legume Barley ‘Bread’ ‘Fava’
Flour Flour Flour(?) ‘burgur’

Ground floor

Room 3I" 2 1

Room 5 1 1: 5 3

Room 6 2 1

Ist Floor

Room 6 1 1

Area 7 1 1

Total 1 4 3 8 1 3

Ewc. 9. Metamomuéveg vreg and myv Avtikn Oikia, Akpotnpiov, Onpag

To epdmuo Aowmdv eivar pe moid 1 motég pebddoug Ekavay to TANYoLpL, ™V @afa Kat to
oredpla; Onmc yvopilovpe yo 10 Akpotiptl, To Tpoidvto mov PBpiokovpe oty Yotepn eroxm
tov XoAkoD dev avtikatonTpilovy &vay TPoQo-Ttupay®yikd oKiopd arrd, énwmg Oo mepipeve
KOVELS, EVOV TPOPO-KOTUVOAMTIKG. AVTO onuaivel 0Tt Ta apyoiofotavikd Katdrowra dev eivat
TPOIOVTE. IOV TPOEPYOVTAY Kutevbelay amd v mopaymyn, SNAudn and 10 yOpael, yopic va
£/0VV VIOGTEL KGO0V £160VE depyasio ahld ovTe Kot ard 10 aidvicud. Eivar apoidvio mov
ElyaV TEPATEL GO TOV TPMOTO Kot TOV de0Tepo oTdd0 kabapiopod', Sniadn v yovipn kat ™
WA ONTA KOt TRV £TOLLO Y10 TNV TPOETOIaGia TS Bpdong. Zuvermg, eivat pdirov arnibavo ot
KATOIKOL TOU AKPOTNPION KOl EIOIKA TOV COTIKOV TEPLOYMY, OMME EIVOL TO THUNUO TOV £YEL
aVaCKOQEL, Vo KaAlepyodoay ot {810t Ty yupo meployn], Kat mbavdg avtd vo Sikaohoyel Kot
Tov pikpd apbud dpemavidv ota omoia B avaeepbel n k. Aypagidty. Marhov md mbavo frav
Vo ElyaV TOALOT KATOKOL TEPLOVGLN GE Y1) IOV VOL TV KAAAEPYOVGAY avEEApTNTOL Kot hevBepoL
aypOTES N NUI-veEAPTNTOL HE TNV OYEon Tov share-cropping, g AEYOUEVNS OTUEPE KOWV(MC

"' H mpdn @hon ival To cAGVIGHE Kol TO Alyviopa, evd 1) SEDTEPT AT EIVaL TO JOVTPO KOOKIVIIGHO TO
0moio AONVEL VO TEGOVY O1 KaPol okl cVYKpaTel TO EPIPANa TOV G1ITNPOV OTOS KL TA YESPOTA TOV
oonpiowv. M avtdv tov amhd tpodmo Eeympilet To mpoidv (to Ppdoipo) ard to vIo-TPoidy (ov didetat
ota Lo wg Tpoen).
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Wheat flour Barley flour Legume flour | Bread-like matter'
Arvaniti
* Storeroomof pithoi 1
* Store-rooml 3
»  Store-room2 1 1(:)
« Store-room 3,3 241.()
Sector I
*  Bronos 1 1(2)
* Bronos la? 1(;)B?
* Bronos I, room 2 |
Sector A
+ Al 1 1(:)
« Ala o)
o "A2* 5 1°¢3)
« A82a° 1 47
* A9, 3 1(2)
+ Al6° 1 6 1(2) 2(:)
Xeste 1
. la 2
Xeste 3
+ Room 6 1(:)
« Room 7 1 L(3)
+ Room 11 4(2)
+ ‘well” 48 2(;)
Xeste 4
Area of good pottery 2
TOTAL 2 35 3 14

The term “bread’ is used here in a wide sense and includes hard tack, biscuits and so forth. In short it refers
to all amorphous mass made of plant material.

It was studied for the author’s Ph.D. (see note).

It could be “bread’ made from pulses or, at least, it could contain a high percentage of them.

Two samples looked like flour but it was decided due to their very high inclusion of awns and low organic
content that they could be by-products of flour sieving (by-products of pounding) and these might have
been used for mattresses(?), cushions and the such.

5 A8A M26, Y02, 11.7.1994; A 16, 22.9.1971, T133.

A 16,22.9.1971, ayyeio IT 33.

It is flour of both barley and wheat, as there are awns of the two genus.

e W o

o

Ewk. 8. Metamompéveg HAeg amd TOV OIKIGHO TOL AKpeTNpiov.

«GULUHIGIOKNGY TUPUyOYNS, dNAadi] Omov 1 YN OVNKE & GAAO GTOUO Omd CVTOV OV TNV
KoAMepyovoe. Oa mepiteve Kavelc AOmmov 6A0G 0 TP®TOS KaBOPIoHAS HETE TO HAMVIGUO VO
YWOTaV GTIC AYPOTIKES KOTowKies €50 1) oTIg mapLeEg Tov owkiopov. [ldvteg, émov kot va
ywotay, ciyovpa dev yvotav HEGH GTOV OIKIGHO, 10T avtd ukpiPdg LIOSEIKVOOLV Kot
T apyaofotavikd katdhowa, Sniudy dev Exovy mapapeivel T pépn exeiva 6Tmg Ta poyidia, Ta
AEmUpa, Kol 0 6TayHoL.

Metd v mpdhT eneepyusio 610 aAdVi, Ol KUpmoi Ot £VOESLHEVOL, OMMS CVTOL OV
Bpiokovtar 610 AKpOTAPL, EXOVY OKOUO TOV GAO0 TOVG KOl HEPOG amd TO Gyave. TVVETMG,
TPOTOL Yivouv mANyovpt, 1 @afa N Kol akopa oAevpl yperdletal v amogrouwboiy 660 T0
Suvatdv mePLeGOTEPO. ALTA 1] ATOPLOIMOT) GTA EAANVIGTIKA KUt HETETELTA YPOVIX YIVETOL, KOTA

463



T0 MAEIOTOV, pE MOAO TOAVVOPOIIKNG Kivnong, aAld ota mpoicTopikd ypovia Ho propovoe
KAAMGTA 1] AmOQAOIMGT Vi YIVOTAV HEGH GE YOV, SNAaST e Koravicpa Kot Bpédnkay moALd
Abwva yovdid oto Akpotpl. Avty 1 uEBodog gaivetar v akorovdeito amd Tovg apyaiovg
Aryontiovg alhd Kol TOUG MEPLGGOTEPOVS TAPAOOGIOKOVS AdOVC YOpo amd v Mecoyelo
(Hillman, 1984: 129). ‘Eva mpoBinua mov mpokintel 6to Akpotpt eivar 6Tt dev Bpédnkav
avtiotorya moAra yovdoyepia. H Tavia AeBetln mov pedémoe kat cuveyilel va peketdet ovtd o
Abwva avrikeipeva, vrobéter 0Tt {omg vpyav EVAVE YOLSOYEPLL, TOV GTNV TEPITTWON AVTH
dev Ba apnvav poptopia ™ mapovaiag tove. BéBawa o Hillman (1984: 130) mapamnpei 6Tt
moAkoi Aooi Oyt HOVO YPNGIHOTTOLODY EVAIV YOLd0xEPLe oAhG TTpoTIODY Kot EOAVE YOUdIG.
Méyxpt thpa tovidyiotov dev Ppébnke TéTo10 EDPNLO 6TO AKPOTIPL.

Metda myv amogroimon cuviifog akolovbel va ikpd Aiyviopa Gote va EExmpicouV To. LITO-
TPOIOVTO oo T0 Kabapd TPoidy Kot otV QACT] (T QOIVETAL VO VETEPOVGE TO AKpmTIPL d10T1
Ppickovpe dyava oto arevpl. BéPaia, tov ti evvoodoav kabapd aiedpt kat Ti Oy mpénet vo
01€pepe TOAD amd ™V Sk pag tpotipmon. Eivar mOavo exiong, petd myv arogioioon va pmv
EKOVOY TPOGEKTIKO AlYVIGHE KOl 00TO VoL SIKALOLOYEL TV TTOPOVGTL ay(voV.

['la Ty mapackev] Tov «inyovplovy eivar mbavo va £0pavav/Konavodoay ta orTnpd Tl
oto youdld. To ovopalopevo mhnyovpt amd t0 AKpOTpL OLOEC HTOV KUping Kptddpt.

To endpevo ot@dio, epdcov Noehay ahedpl, sivar TPoEavES 0Tt T0 GAedoy oTIC HVAOTETPES.
To epOTHO OPOS TAPAUEVEL EGV CVTEG O1 UTAEG HVAOTETPES 1] 0L GUVOETEC KUTAOKEVES TTOV
LOVO Y10 TV TAPUCKELT] AAELPLOD 1| NTOV TOAAUTAG epyaieia; X peldleTal cuVTOVIGUEYT EpEVVA
TOV EPYOAEi®V, TV aVAADOT TOV YNUIKOV 0VGIHV TOV EVOTOTIOETAL GTOVE TOPOVES TOVE, TNV
apycoPotaviKi) HEAETN GAAG KOl TOV GYESINGHO CUOTIHOTIKGOV TEPUUOTIKOV SOKIUOV LE TOVS
£101K00G €101 (HoTe vo avTinBel n) Broypagic Toug .

Bipioypogia

Doumas, Ch., 1983: Thera: Pompeii of the Aegean. London.

Aeferd, T., 1992: Ta Abwa oxevn — epyahieia, oek. 119128 oto Ntovpa, X. (emp.) Akpompt Oqpag
— eikoot ypovia £peuvag (1967-87). Abnva, Apyatoroyikn Etapeia.

HiLeman, G.,1984: Traditional husbandry and processing of archaic cereals in modern times: Part I, the
glume wheats. Bulletin of Sumerian Agriculture I: 114-152.

MOUNDREA-AGRAFIOTI, A., 1990: Akrotiri. the chipped stone industry: reduction techniques and tools of
the LC1 phase, pp. 190-406 in: D. A. Hardy, C. G. Doumas, J. A. Sakellarakis and P. M. Warren (eds),
Thera and the Aegean World I11, Vol. 1. London.

Van Gun, A, 1992: The interpretations of “‘sickles™: a cautionary tale, pp. 363-372 in: P. C. Anderson (ed.),
Préhistoire de 1" Agriculture: nouvelles approaches expérimentales et ethnographiques. Paris: CNRS,
monographie du CRA no.6.

464



Agrarkulturen, Verwertung von Agrarprodukten
und Steinwerkzeuge in Akrotiri auf Thera

Dr. A. Sarpaki und Dr. A. Moundrea-Agrafioti

Zusammenfassung

Folgende Prisentation besteht aus zwei eigenstindigen, aber sich erginzenden Teilen. Zunéchst
behandeln wir die archdobotanischen Riickstinde, um eine Seite der Geschichte darzustellen,
d.h. die Pflanzen und ihre Produkte, die wihrend der spéten Bronzezeit gesammelt und kon-
sumiert wurden. Im Anschluss stellen wir die Werkzeuge der primiren landwirtschaftlichen
Feldarbeit und schlielich die Steinwerkzeuge der sekundiren landwirtschaftlichen Titigkeit,
d. h. der Zubereitung der Friichte zum Verspeisen vor.

Akrotiri auf Thera ist eine rein stddtische Siedlung, zumindest scheint dies fiir den jetzt aus-
gegrabenen Siedlungsteil zu gelten. Die gefundenen landwirtschaftlichen Produkte aber, d.h.
deren archiobotanische Riickstinde selbst, geben uns direkte und indirekte Information iiber die
Arbeit aullerhalb der Siedlung wie auch iiber die Verarbeitungsmethoden in der Siedlung.

Im Mittelpunkt des ersten Teils dieser Arbeit stehen die archidobotanischen Befunde, die uns
zur Aufstellung von Hypothesen tiber die aufSerhalb der Siedlung betriebene landwirtschaftliche
Bearbeitungstechnik von Getreide und Hiilsenfriichten fithren. Dann werden die Produkte der
sekunddren Titigkeit, d.h. die zum Essen geeigneten pflanzlichen Grabungsfunde diskutiert.
Zweiter Schwerpunkt sind die Techniken sowohl der priméren als auch der sekundiren Verarbei-
tung, d.h. die Getreideernte und die technischen Verfahren des Zerkleinerns (Mahlens) der
Friichte.

Die archdobotanischen Funde erzihlen ihre eigene ,landwirtschaftliche* Geschichte mittels
der eigenen Riickstdnde, aber auch iiber die der symbiotischen Pflanzen wie Unkraut, die be-
zeichnend sind fiir bestimmte ,unsichtbare* landwirtschaftliche Arbeiten. Die Uberreste der
verarbeiteten Produkte erteilen wiederum Information iiber den Verarbeitungsprozess. Die Er-
kenntnisse aus den pflanzlichen Uberresten werden durch die Steinwerkzeuge vervollstindigt
und abgerundet.

Einige der zahlreichen Akrotiri-Werkzeuge, die von qualifizierter Herstellung zeugen, sind
entweder mit priméren Arbeiten, wie Getreideernte, oder mit sekundiren, wie Verarbeitung der
Koérner und Friichte durch Zerkleinern oder Vermahlen verbunden. Wir stellen eine Technik vor,
die Erntewerkzeuge aus Metall (Sicheln) und zwei Gruppen steinerner Werkzeuge (Miihlsteine)
umfasst.

Steinerne Sichelklingen aus Obsidian oder Feuerstein sowie grofle rechteckige Gerite mit
breiten Zacken aus Feuerstein an Fundorten der mittleren und spiten Bronzezeit der Agiiis, ins-
besondere der Kykladen, sind haufige Funde; letztere gehéren sogar zu den wenigen Werk-
zeugen aus bearbeitetem Stein, die eine Datierung in die Mittel- und besonders in die spiite
Bronzezeit ermoglichen. Interessant ist dabei, dass die bronzenen Werkzeuge keineswegs den
Gebrauch der ,neolithischen® Steinsicheln ersetzten, die mit einem hélzernen bzw. knéchernen
Griff sowie einer geraden bzw. stufenférmigen Schneide mit eingefiigten Steinspitzen versehen
waren. Diese bezeichnen wir als ,Sichelkomponenten® aufgrund von Nutzungsspuren (der typi-
schen ,Polierung®) an den Schneidestellen. Beide Arten von Erntewerkzeugen, aus Stein und aus
Metall, stellen zwei parallele Techniken an den prihistorischen Orten der Agiis dar, die wihrend
der gesamten Bronzezeit gleichzeitig zum Einsatz kamen.
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In Akrotiri auf Thera wurden beide Arten von Sicheln registriert: gezackte Sicheln aus Metall
und steinerne mit Obsidian und Feuerstein. Insbesondere werden zwei Arten steinerner Sicheln
unterschieden; erstere besteht aus kleinen aufeinanderfolgenden Obsidianschneiden in der sog.
.neolithischen® Tradition, die zweite ist ein viel groferes und technisch anders konzipiertes
Werkzeug. An der hélzernen Sichelschneide sind groBe rechteckige bzw. elliptische Stein-
elemente ausschlieBlich aus flachem Feuerstein eingefiigt, die ein robustes Erntewerkzeug mit
groBen Zacken ausmachen. Der plattenformige Feuerstein ist ein seltenes, wahrscheinlich aus
Milos eingefiihrtes Material. Die Herstellungstechnik dieser Steinelemente entspricht einer
eigenartigen ,chaine opératoire‘, ganz anders als bei den Obsidianklingen. Es handelt sich wahr-
scheinlich um eingefiihrte vorgefertigte Werkzeuge, denn es konnten in der Siedlung keine
Abschlige aus ihrer Herstellung gefunden werden. Die jiingsten Ausgrabungen in Akrotiri lie-
fern uns zahlreiche Funde solcher Sicheln, die eine sehr zuverldssige Rekonstruktion erlauben.

In unserer Arbeit behandeln wir die vielféltigen Varianten dieser verschiedenen Erntewerk-
zeuge sowohl unter technischen Gesichtspunkten als auch im Zusammenhang mit den Fakten
der Archiobotanik. Interessant wire es festzustellen, ob sie immer nur fiir die gleichen Ernte-
arbeiten oder wechselweise auch fiir andere Erntetétigkeiten benutzt wurden, d. h. inwiefern sie
mit Getreide oder auch mit anderen pflanzlichen Rohstoffen zusammenhingen und schliellich
ob sie auch mit verschiedenen gesellschaftlichen bzw. symbolischen Anwendungen verbunden
waren.

SchlieBlich wollen wir die Mahlwerkzeuge, insbesondere die Miihlsteine behandeln. Eine
groBe Palette von Vermahl- und Zerreibungswerkzeugen wurde in Akrotiri entdeckt, wobei die
Miihlsteine zusitzlich eine bevorzugte Beziehung zu ihrem Fundort aufweisen. Der Mahlprozess
mit sich wiederholenden Schwingungsbewegungen scheint besonders gut organisiert gewesen
zu sein: Die Miihlsteine wurden in erhdhten Bénken in besonderen Raumen des Erdgeschosses
eingefiigt. Die archdobotanischen Riickstinde gemahlener Friichte werfen viele Fragen beziig-
lich der Verarbeitung — Zerkleinerung und Vermahlung — von Getreide und Hiilsenfriichten mit
Hilfe von steinernem Mahlwerkzeug auf.
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Dr. A. Sarpaki

AYPOoTIKES KUALIEPYEIES, KO HETATOINGY YPOTIKMV TPOIOVTWY 6T0 AKpwtipl TS ORpag

Diskussion

Maran: Vielen Dank an Sie beide fiir die sehr interessanten Beitrige. Wir sehen, was fiir eine
grofle Bedeutung die Ausgrabungen in Akrotiri fiir die Rekonstruktion des Lebens der Menschen
haben.

Zovropn peta@pacn: Xagevyopiotovpe. BAEmovpe 1660 peydin onuacio £(00V 01 aVaoKuQPES
GTO AKPOTIHPL Y10 TNV AVOTOPAcTaoT) g Long TV KaToikoy.

Konstantinou, G.: "‘Ocov agopd tovg 300 THmoug tov OEPIGE0D, TO KOWILO HE SPETAVL KAl TO
Eepilopa, motedm 611 10 devTEPO Eival PAAAOV VIOYPEWTIKO Vo YiveTal, Sniadn emParloTov
GTOVG KOTOIKOUE TOL AKPpOTNPIoL amd TIg KAPOTOLOYIKES cuVONKeS KAOE ypovide. Ztn Mecoyelo
£YOvUE CLYVA YPOVIES 1e OAryouPpia kot av AneBel vToyn 6Tt To £da@og TG Tavropivig eival
NQUCTEWNKTS TPOELEVTNG, GE YPOVIES OALYOUPPLOS TO GTOPTH OEV HEYAAMVOY LKOVOTOUTIKA Y10,
v to Oepicovy e dpemavt kat vroypeTIKG Ta. Eepilwvay yio va un yobel n petopévn Tapaymyn.
Avtd ywotav oe moAAEG mePoyEg TG Mecoyeiov. O cuyvég olryouPpies ot Mecdyewo
AVAYKAGOV TOVG KATOIKOVG TNG VO KAAMEPYOLY teptocdTepo Kptdpt mapd oitdpt. To crrdpt Exel
peyoivTepes avaykes Ppoyng wiaitepa to Mdaptn—Anpikn, yioti eivar oyipoTepPo, TPAYLLO TOD
oLyva dev cLUPAIVEL, LE TUPETOUEVO TI| HEIWUEVT TOPOLYWYT.

Kurze Ubersetzung: Ich meine, das Herauszichen mit Wurzeln war fiir die Akrotiri-Bewohner
durch die klimatischen Bedingungen jeden Jahres, auch angesichts des vulkanischen Bodens der
Insel zwingend. Im Mittelmeer sind die Niederschlige oft spirlich, also reiften die Samen nicht
entsprechend, um gesdt zu werden. Auch fiihrte das Klima dazu, mehr Gerste als Weizen anzu-
bauen. Der Weizen als spitreifendes Getreide braucht Niederschldge im Miarz—April, was aber
oft nicht der Fall ist.

Sarpaki: Aev mpoondBnco va epunvedG® O 0 AVTA TO UIVOUEVT, YIUTL OEV EIYULE TO YPOVO.
Muhoboa yio GUYKEKPIUEVE TPOTOVTA, ALE VTO OV AETE, LOYVEL E181KE 6TO AKPpOTIPL, EMEWSN
Ntav tapaburdocto, pe £50Qog MOAD GpUMOES O HEPIKES TePLoyEs, ahhd ol Ba vrhpye
avayxn Bepiopatog pe dpemavt, yiuti, 6nmg frémovpe kot otnv EAAGda onpepa, mapapével aut
N tevikny Tov Bepiopod. Aev Eepil@vouy povo. Ze puepikd pépn vai, oe Grio Bepilovy.
Zovtopivn oNUEPE UTOPOVUE VI YPNGILOTOCOVHE CUTO GOV CLYKPITIKO oToyEl0, Eeptldvovy
10 Kp1Oapt, aArd avtd dev onuaiver 6tL dev mpémer vo eEETAGOVE TO MG KO Y10UTH.

Kurze Ubersetzung: Wir hatten keine Zeit, um diese Erscheinungen zu erkléren. In Akrotiri an
der Kiiste ist der Boden sandig, man hat aber trotzdem mit der Sichel abgemiht, wie heute noch.
In Griechenland pflegt man beide Techniken, Mihen und Entwurzeln. Auf Santorin wird heute
noch die Gerste entwurzelt.

Schumacher: Sie haben gesagt, dass es hauptsdchlich Weizen und Gerste war. Mich wundert,
dass hier kein Roggen gefunden worden ist.
Zovropn petagpaon: Avapotiépal yati oev Bpednke 6to AKpTipt GikaAn.

Sarpaki: H cikain eivan éva eidog mov Epyetar moid apydtepa oy Evpomn. Kot népa an’

avtd, dev £xovpe Ppet Ppoun. Minmg eneld| enrpoketo yia avOpdmvn tpoe, TV amodikevay
OTIS TAPVYES 1] GE AAAOVG AYPOTIKOVG OIKIGUOVC; Aev EEpm.
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Kurze Ubersetzung: Roggen kam viel spiiter nach Europa. Wir haben auch keine Haferreste
gefunden, es sei denn, man lagerte Hafer als Lebensmittel fiir Menschen an anderen Orten, nicht
in der Siedlung.

Doumas: Na smonpdave 01t kot ofjpepo ot Tavtopivn Eeprldvovy, S10Tt TO £30POS EIVAL TOAD
cabpd, poraxd, kat av mpoomabioelg va koyelg toug pioyovg Ba Eeprlwbodv amide, kat
de0TEpPOV, Y1aTi £40VV avdykn va ekpetaiievody 6o to puto. [akdtepa NBehav va kavouy pe
T0 yupa LOOTPOPN Kot EMTAEOV TO. YPNCIHOTOOVCOY Kl (G OIKOSOLIKO VAIKO, TPAyLe ToV
eldape 0to0 AKpoTIpL

Kurze Ubersetzung: Auch heute zicht man die Pflanze mit Wurzeln aus, denn der Boden ist
sehr weich, briichig, beim Schneiden wiirde die ganze Pflanze ausgewurzelt. Man wollte die
gesamte Pflanze ausnutzen, als Tierfutter und als Baumaterial, wie in Akrotiri.

Sarpaki: Xvppove amdivta. BEfaia to mepiepyo elvar 6t tote dev yperaloviay 6Ao To QLTO,
HOVO TOV Kapmo. O HTopovcay Vo TO £(0VV aQNoEL GTOV aypo, Yio va fookiioovy exel ta (oa.
Eivon diheg teyvikec.

Kurze Ubersetzung: Bin ganz lhrer Meinung. Damals brauchte man nur die Frucht, nicht
den Rest der Pflanze. Man konnte die Griser auf dem Feld liegen lassen als Tierfutter, das sind
andere Techniken.

Knauss: Eine kurze Frage: Wird auf Thera heutzutage in der Landwirtschaft bewissert? Wenn
nicht, kann man davon ausgehen, dass es in der hohen Antike auch keine kiinstliche Bewisse-
rung gegeben hat. Oder gibt es irgendwelche Anzeichen auf den Feldern vor der Stadt?
Xovroun petagpacn: Xt Onpa vIAPYOLY CHUEPU TOTICTIKA Ywpa@ia; Av Oy, vrobEtoupe 0Tt
KootV apyonotnta dev vanpyay. "H pimeoc vdpyovy kamoleg eVOEIEES oTa YOPAPLeL YOP® ard
mv TOAN:

Sarpaki: "Yopevon dev vmdpyel, av vinpée apdevon, dev 1o E€pouvpe. ‘Exovpe kamow
Qlavia — dev o avEQepa ThPa 0™, OALG o€ GALES TEPTTMOELS, TOL delyvouy 0Tt Bpickovtay
Kovt@ oe mnyn vepov. Eredn 1o supiuata sivar Atya, Oo propovoay va Bpickovtal m.y. KOvtd
oe TNYAoL, oe onueio mov Ppéyetar ocuyva. Aev £xovpe Ppet apKETA, Yot VoL IITOPOVUE VO TOVLE
ot v pye apdevon. [laviwg oe pepikd onpeio vapyet vepo.

Kurze Ubersetzung: Keine Wasserversorgung. Ob Bewisserung vorhanden war, ist unbekannt.
Es gibt Funde von Unkraut, die fiir die Nihe eines Brunnens sprechen. Wir haben nur spirliche
Funde, um daraus auf ein Bewisserungssystem zu schlieflen.
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